Saint-Nicolas
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DES CADEAUX D'ENTREPRISE
100% ARTISANAUX

L'Art de Praslin est une chocolaterie artisanale creee en 1936.
Elle offre a ses clients un chocolat et des pralines aux saveurs
inedites. Ces dernieres sont confectionnees dans l|'‘atelier de
Wavre, a la maniere du fondateur et avec des produits du terroir
et de saison.

L'Art de Praslin est officiellement reconnu comme artisan par Ia
Commission Artisans du SPF Economie. Ce label represente le
caractere authentique de notre savoir faire, dans le respect de la
tradition depuis 1936.

ART DE PRASLIN \X¥¢

SINCE 1936



Proposition n°1

Composition du sachet

« 1 sujet creux Saint-Nicolas de
10cm

« 1 speculoos

1 praline au praliné onctueux
non croquant

Prix HTVA: 4,72€

Poids: 55gr

* La photo du sachet est non contractuelle, le visuel
des produits peut changer légérement

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut Iégérement varier d'un sachet & I'autre mais sa
composition reste identique
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Proposition n°2

Composition du sachet

. 1 sujet creux Saint-Nicolas de
10cm

- 1 grand speculoos

« 1 fruit massepain

Prix HTVA: 6.60€

Poids: 80gr

* La photo du sachet est non contractuelle, le visuel
des produits peut changer légérement

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut Iégérement varier d'un sachet a I'autre mais sa
composition reste identique
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Proposition n°3

Composition du sachet

. 1 sujet creux Saint-Nicolas de
1/7cm

- 1 grand speculoos

o 1 fruit massepain

Prix HTVA: 11 23€

Poids: 140gr

* La photo du sachet est non contractuelle, le visuel
des produits peut changer légérement

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut Iégerement varier d'un sachet a I'autre mais sa
composition reste identique
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Proposition n°4

Composition du sachet

1 sujet creux Saint-Nicolas 10 cm

« 1 speculoos ART o At
. 1 sujet fourré praline ..~

1 truffe o
1 fruit massepain |
1 pate de fruit

1 lard

1 praline au praline sec croguant

1 praline au praliné onctueux
croguant

1 praline au praliné onctueux non
crogquant

Prix HTVA: 12,13€

Poids: 170gr

* La photo du sachet est non contractuelle, le visuel
des produits peut changer Iégérement

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut Iégérement varier d'un sachet a I'autre mais sa
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Proposition n°S

Composition du sachet

1 sujet creux Saint-Nicolas 10cm
1 speculoos

1 sujet fourre praliné

1 truffe

1 fruit massepain

1 pate de fruit

1 lard

1 praline au praline sec

croguant
1 praline au praliné onctueux
crogquant

1 praline au praline onctueux
non croguant

Prix HTVA: 13,08€

Poids: 190gr

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut Iégérement varier d'un sachet a I'autre mais sa
composition reste identique
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Proposition

Composition du sachet

1 sujet creux Saint-Nicolas 10cm
1 grand speculoos

1 grand sujet fourre praline

1 truffe

1 cuberdon

1 gianduja

1 fruit massepain

1 guimauve chocolat

1 p&te de fruit

1 caragque

1 lard

1 praline au praliné sec croquant
1 praline au praline onctueux
croguant

1 praline au praline onctueux non
croguant

Prix HTVA: 18,40€

Poids: 260gr

* La photo du sachet est non contractuelle, le visuel
des produits peut changer légérement

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut Iégérement varier d'un sachet a I'autre mais sa
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Proposition

Composition du sachet

1 sujet creux Saint-Nicolas de
22cm

1 grand speculoos

2 sujets fourres praliné

1 cochon massepain

1 fruit massepain

1 p&te de fruit

1 lard

1 canne sucre d'orge

2 praline au praliné sec
croguant

1 praline au praliné onctueux
croguant

3 pralines au praliné
onctueux non crogquant

Prix HTVA: 33,96€

Poids: 480gr

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut légérement varier d’'un sachet a lI'autre mais sa
composition reste identique
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e La livraison est offerte

« Sila commande est passee avant le 31 octobre, nous
octroyons 10% de remise sur le montant total de la
commande Hors TVA (6%).

« Une fois la commande livréee, nous ne sommes plus
responsables d'une potentielle deterioration des
produits, dd a une mauvaise conservation (humidite,
temperature trop éelevee,...)

« Paiement: 30 jours a réception de la facture

 Les prix indigués sont HTVA (6%)

Nos Saint-Nicolas sont moulés a la main dans notre atelier
artisanal. Pour garantir votre commande, réservez des
maintenant vos sachets gourmands!

12, Rue de Nivelles

info@artdepraslin.be 010/22.32.40 1300 Wavre
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