
L’Art de Praslin est officiellement reconnu comme artisan par la
Commission Artisans du SPF Economie. Ce label représente le
caractère authentique de notre savoir faire, dans le respect de la
tradition depuis 1936. 

L’Art de Praslin est une chocolaterie artisanale créée en 1936.
Elle offre à ses clients un chocolat et des pralines aux saveurs
inédites. Ces dernières sont confectionnées dans l’atelier de
Wavre, à la manière du fondateur et avec des produits du terroir
et de saison. 
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Nous proposons 6 sachets garnis différents, allant de
5,5€ à 30,50€.

Nous accordons une réduction de 10% sur le sachet
numéro 4 à partir de 30 sachets commandés. 

6 propositions

* Les photos des sachet sont non contractuelles, le
visuel des produits peut changer légèrement car il
est modifié par l’IA.

NOUVEAUTÉ!



1 sujet creux Saint-Nicolas
de 10cm
1 fruit massepain
1 praline au praliné onctueux 

Proposition n°1

Composition du sachet

Prix HTVA: 5,19€

* La photo du sachet est non contractuelle, le  visuel
des produits peut changer légèrement car il est
modifié par l’IA.

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut légèrement varier d’un sachet à l’autre mais sa
composition reste identique

poids : +/- 50gr



1 sujet creux Saint-Nicolas de
10cm 
1 praline au praliné croquant
1 fruit massepain
1 caraque 
1 praline au praliné onctueux 

Proposition n°2

Composition du sachet

Prix HTVA: 7,26€

* La photo du sachet est non contractuelle, le  visuel
des produits peut changer légèrement car il est
modifié par l’IA.

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut légèrement varier d’un sachet à l’autre mais sa
composition reste identique

poids : +/- 75gr



Proposition n°3

Composition du sachet

Prix HTVA: 12,73€

* La photo du sachet est non contractuelle, le  visuel
des produits peut changer légèrement car il est
modifié par l’IA.

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut légèrement varier d’un sachet à l’autre mais sa
composition reste identique

1 sujet creux Saint-Nicolas de
17cm 
1 petit sujet fourré praliné
1 fruit massepain
1 caraque 
1 praline au praliné onctueux 

poids : +/- 125gr



1 sujet creux Saint-Nicolas
de 17cm
1 grand sujet fourré praliné
1 fruit massepain
1 gianduja
1 caraque
1 praline au praliné onctueux

Proposition n°4

Composition du sachet

Prix HTVA: 15,10€

* La photo du sachet est non contractuelle, le  visuel
des produits peut changer légèrement  car il est
modifié par l’IA.

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut légèrement varier d’un sachet à l’autre mais sa
composition reste identique

poids : +/- 155gr



1 sujet creux Saint-Nicolas de
22cm 
1 grand sujet fourré praliné
1 petit sujet fourré praliné
1 fruit massepain
1 praline au praliné sec croquant
1 praline au praliné onctueux 
1 caraque

Proposition n°5

Composition du sachet

Prix HTVA: 22,64€

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut légèrement varier d’un sachet à l’autre mais sa
composition reste identique

* La photo du sachet est non contractuelle, le  visuel
des produits peut changer légèrement  car il est
modifié par l’IA.

poids : +/- 275gr



1 sujet creux Saint-Nicolas de
22cm 
1 grand spéculoos
1 grand sujet fourré praliné
1 petit sujet fourré praliné
1 gianduja
1 fruit massepain
1 caraque
2 pralines au praliné sec
croquant
2 pralines au praliné onctueux 

Proposition n°6

Composition du sachet

Prix HTVA: 28,77€

* La production du sujet creux étant artisanale, le poids
total peut légèrement varier d’un sachet à l’autre mais sa
composition reste identique

* La photo du sachet est non contractuelle, le  visuel
des produits peut changer légèrement  car il est
modifié par l’IA.

poids : +/- 330gr



La livraison est offerte

Une fois la commande livrée, nous déclinons toute
responsabilité quant à l’intégrité des produits et de
leur état de conservation, pouvant être affecté par un
degré d’humidité ou une température inadéquate.

Paiement : 30 jours à réception de la facture

Les prix indiqués sont HTVA (6%)

Conditions générales

Nos Saint-Nicolas sont moulés à la main dans notre atelier
artisanal. Pour garantir votre commande, réservez dès
maintenant vos sachets gourmands!

info@artdepraslin.be 010/22.32.40
12, Rue de Nivelles

1300 Wavre
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